
Linea Vedova Wine Art

Note

Dettagli

PSD02GEB

Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG
Extra Brut

Caratteristiche organolettiche

Abbinamenti consigliati

Caratteristiche analitiche

Codice prodotto

Zona di produzione: Colline di Valdobbiadene
Vitigno: Glera
Produzione per ettaro max: 135 quintali
Vendemmia: Seconda decade di Settembre
Spumantizzazione: Metodo Martinotti-Charmat

Colore: Giallo paglierino chiaro con riflessi verdi.
Perlage: Fine e persistente.
Bouquet: Piacevolmente fruttato con intense note di mela
verde e pesca bianca. Presente anche un delicato sentore di
fiori bianchi.
Sapore: Armonico, con una piacevole acidità. Finale asciutto e
sapido.

Si presta perfettamente a piatti di crudités, come tartare una
tartare di salmone, ostriche o con del sushi. Ottimo anche con
dei formaggi molto freschi e lattosi come la stracciatella o la
mozzarella di bufala.

Alcool: 11%
Residuo zuccherino: 2g/l
Acidità: 5,8g/l
Temperatura di servizio: 6°- 8°


